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Slagelse

THAI WOK

Alle thai wok retter serveres med frisk brpd og gkologisk smar.

WOK MED TIGERREJER

Friske nudler med tigerrejer, blandet friske grantsager
tilsmagt med oyster sauce samt Ketjap Manis.

Toppes med sesam og syltede tytteber. (39 .-

WOK MED LAKS

Friske nudler med laks, blandet friske grantsager
tilsmagt med oyster sauce samt Ketjap Manis.
Toppes med sesam og syltede tytteber. (39 -

WOK MED BLACK ANGLIS

Friske nudler med okseked af Black Angus. blandet friske
grentsager tilsmagt med oyster sauce samt Ketjap Manis.
Toppes med sesam og syltede tyttebar. 139 -

WOK MED KYLLING

Friske nudler med kylling, blandet friske grantsager
tilsmagt med oyster sauce samt Ketjap Manis.
Toppes med sesam og syltede tyttebar. 139 -
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AFTENRETTER / BLACK ANGUS BIIFFER

Alle Black Angus bpffer serveres med valgfri sauce.
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(pebersauce, whiskysauce, bearnaisesauce, rodvinssauce.)

KOKKENS FAVORIT

- Den skal praves!

Ovnbagt specialitet. Mar oksefilet snitter anrettet pa
bred med masser cheddarost og portvinssky. Toppet
med friskhakket purlag. 129.-

VIVALDI TAPAS

Her f&r du special valgte tapas varianter, som du bare
skal prave. Vi har ngje udvalgt det bedste, sé lad os
overraske dig med blandede |=kkerier fra tapas verden,
og selviglgelig er alt hjemmelavet. 169.-

THAI-KYLLING

Mare kyllingestykker marineret med thai krydderi,
stegt med sukkerzrter, peberfrugter og grant.
Hertil frisk bred & ekologisk smar. 129, -

KYLLINGEBRYST
Hvidlagsstegt kyllingebryst, serveres med let salat-
anretning samt dagens kartofler og portvinssky. 169.-

KARRY PASTA
Pasta med bacon, kylling og frisk karryfladesauce,
champignon samt peberfrugt, 149.-

PASTA MED OKSE OG KYLLING

Bandpasta med oksemarbrad, champignon og peberfrugt.

Tilsmagt af let hvidleg i tomatfledesauce. 169 -

OKSEFILET AF BLACK ANGUS
Smagfuld bef uden fedtkant marineret med hvidlag pa grillen.
Serveres med &rstidens garniture samt dagens kartofler. 195 -

ANGLUS RIBEYE
Kraftig marmorering. Baffen med absolut mest kadsmag.

Serveres med &rstidens garniture og dagens kartofler.
ca. 200 g. 246.- ca. 300 g. 299 -

ANGUS IRON STEAK
Saftig bef med fedtkant, der b&de giver smag og saft.
Hertil arstidens garniture og dagens kartofler. 229.-

ANGLS PLANKEBQF
Velsmagende oksefilet anrettet pd treefad med kartoffelmos.

Serveres med &rstidens friske garniture.
ca. 2ol g. 235.- ca. 300 g. 285.-

OKSEMIRBRAD
Det fineste stykke ked fra oksen, mar og saftig.
Serveres med &rstidens garniture og dagens kartofler. 263 -

BLACK ANGUS
FRITGAENDE KIDKV/EG SERVERES NU PA VIVALDI

Black Angus okseked er verdenskendt for smag, marhed og saftighed
% poa. I00% naturligt grees baseret kost. Black Angus
5 {8 sin saft og marhed pga. sin marmarering. Kadet
modnes op til 8 uger, far det serveres til dig.

- Velbekomme.
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oplevelsen starter her.




